
 Apéritifs 

L’apéritif maison 6,00€ 

Spritz 6,00€ 

Martini blanc 4,00€ 

Pisang 4,50€ 

Funny pisang 2.20€ 

Pineau blanc ou rouge 4,00€ 

Porto rouge 4,00€ 

Kirr vin blanc 4.50€  

Whisky coca 6,00€  

Ricard 4,50€ 

Gin tonic    6,00€ 

Estrella 3,50€ 

Picon vin blanc 6,00€ 
 

 Softs 

L’apéritif maison sans alcool 

Bru plate :             25cl 

 4,00€ 

2,10€ 

 50cl 

1 L 

3,20€ 

6,00€ 

Bru pétillante : 25cl 2,10€ 

 50cl 

1L 

3,20€  

6,00€ 

Menthe à l’eau  2,20€  

Ice-tea pétillant ou pêche 2,80€  

Schweppes tonic 2,80€  

Coca-cola normal ou zero 2,80€  

Looza orange 

Jus de pomme artisanal 

Accompagnement soft 

2,80€ 

2,00€ 

1,20€  
 

 

 Bières 

Carlsberg et Carlsberg NA 2,90 € Invictus 3,90€ 

Saint-Hubert  3,90€ L’Arogante 3,90€ 

Hoegaerden rosée 

Corne du bois du pendu 

2,90€ 

3,90€ 

La chatte 33cl 

Orval 

3,90€ 

4,50€ 

 

 Café 

Café – Espresso 

Décaféiné 

Cappuccino 

Thé “Mighty Leaf” 

Café gourmand  

  3,00€ 

3,00€ 

3,30€ 

4,00€ 

8,50€ 

 
 

 

 
 



 Entrées 

Soupe du jour, suivant les légumes du marché                                                                   3,50€ 

Carpaccio de bœuf à l’italienne                                                                                         15,00€ 

Scampis sauce Thaï                                                                                                            16,00€ 

 Salades 

Frisée aux lardons, œuf sur le plat, croûtons. 
13,50€ 

Viking : saumon fumé, échalotes, huile de citron, pamplemousse, toast fromage frais 
14,50€ 

Périgourdine : magret de canard, copeaux de foie gras, oignons grand-mère, toast 

de rillettes   

15,50€ 

L’italienne : mélange de salade, mozzarella, jambon de parme, tomates confites, 

pesto, pignons de pain 

 

14,50€ 

 Plats 

Boulettes maison sauce tomate, frites 15,50€ 

Américain nature et ses accompagnements                                                                      16,00€ 

Scampis sauce Thaï                                                                                                           19,00€ 

Pièce de bœuf et ses accompagnements                                                                            21,00€ 

 

 Burgers                                                                                        Simple      Double             

Le végétarien : steak végétarien, cheddar, oignons frits, salade,                   14,80€ 

tomate, guacamole                                                                                        

Cheese : steak haché de bœuf, oignons cuits, cheddar, salade, tomate           14,80€      17,80€ 

Ardennais : steak haché de bœuf, fromage d’Orval, lard,                              15,50€      18,50€ 

  oignons cuits, salade 

Italien : steak haché de bœuf, mozzarella, coppa, tomates confites,               15,50€      18,50€ 

  roquette, pesto vert 

Bleu de toi : steak haché de bœuf, roquefort, tomate, confit d’oignons          15,50€      18,50€ 

Dikkenek : steak haché de bœuf, cheddar, cornichons, oignons frits,            15,50€      18,50€ 

  salade, sauce dallas 

Ail des ours : steak haché de bœuf, pesto et gouda à l’ail des ours                15,50€      18,50€ 

Foie gras : steak haché de bœuf, confit de figues, carpaccio de pommes,      16,50€      19,50€ 

  escalope de foie gras, sirop de Liège. 

 

 


